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e —— Speiseplan vom 15.06.-21.06.2026 vegeunsch Gefligel Rind Schwein Fisch im Haus
Montag Donnerstag
Dienstag Mittwoch Freitag Samstag Sonntag
KW 25
¥ ¥ & ¥
Menii 1 Italienische Pasta mit - ¥ ) . ) ) Bitte Vorbestellung
X . Asiatische Bratnudeln mit Gnocchi mit Gemuse und Spaghetti auf
Wellness/ Linsen- Bolognese Kartoffelpuffer mit Apfelmus . . . ) Bis 11 Uhr Abholung
v isch und Salat ALCG Gemuse und Ei leichter Sahnesauce Brunnenkressesauce mit und 04131 — 22008 11:30 — 13:00 Uhr
Ll o~ AL, CF L ALGLS Salat . oa1sl- mo ' '
€ 8,00 Al1,G,LS ALG info@diefeinschmeckerei.
’ de
Kettbullar ma Rah = G o B ¥ Y
Menii 2 ottbullar ,r,m anmsauce, Seelachsfilet mit . X ) . Leberkase 1,2,3 mit Frikadelle mit Rahmgemuse | Griiner Bohneneintopf mit
.. Mohrchen . . Hihnerfrikassee mit Spargel . Moussaka
World Cuisine weiBer Sauce, Brokkoli und . brauner Sauce, Sauerkraut und Rostkartoffeln Kartoffeln . .
und Kartoffeln oder ) Erbsen (S) Reis . mit Paprika,Kartoffeln,
€9,00 X Reis A1,C,D,L und Kartoffelplree Al1,C,G Al,S .
Pommes Frites GM Zucchini und Tomatensauce
A1,G,L ' ALGL
- = ;;'F i Wy
= k.| - ‘}, - Kohlwurst 1,2,3 mit o
. ) Hackbraten (Schwein) mit . ) ) Gyros mit Krautsalat, Tzatziki . . N
Menii 3 Kasseler mit Bohnen . X N Fischfilet mit K brauner Sauce, SpieRbraten mit Gemiise
. . BBQ-Cheseburger mit Rahmsauce , Kohlrabigemuse und Tomatenreis oder . N
Traditionell und Réstkartoffeln ) Remouladensauce und ) Spargelgemiise und und Réstkartoffeln
Pommes frites (A1,C,G) und Salzkartoffeln Pommes frites
€950 A1,M,S warmen Kartoffelsalat G,D Salzkartoffeln LM
’ Al1,C,G,LM Al,G
Al,M
Currywurst (Schwein oder
Menu 4 Gefllgel) mit "klassischer" oder
Food Trends Chillisauce dazu Pommes frites
8,00 €
Heidelbeerjoghurtspeise
Dessert € 1,30 Obstsalat Fruchtgritze Kompott Sahnepudding G ! JGg urtspel
gemischte Salate Karottensalat )
Salat €1,30 Rote Beete Salat Blattsalat gemischter Salat

mit Apfeln

11. unter Schutzatmusphdre verpackt behandelt — 12. mit Chinin — 13. mit Coffein —

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff. - 2. mit Konservierungsmittel - 3.Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker - 5.geschwefelt enthalt eine Phenylalaninquelle - 6.geschwérzt -7. gewachst -8.Phosphat 9. StiRungsmittel 10.Phenylalanin-Quelle

Allergene: A Gluten(A1Weizen A2 Roggen, A3Hafer A4 Gerste,A5 Dinkel) - B Krebstiere — C Eier — D Fisch — E Erdniisse — F Soja - G Milch / Lactose - H Schalenfriichte (H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 Walniisse,H4 Cashewniisse,H5 Pecanniisse,
H6—Paranntiisse,H7 Pistazien,H8.Macadamianniisse) -L-Sellerie — M Senf - N Sesam —O-Schwefeldioxid P- Sulfite — Q- Lupine — R Weichtiere_- S Hulsenfrichte

Wir weisen darauf hin, dass kein Anspruch auf Vollstandigkeit der Kennzeichnung gewihrleistet werden kann, da wir auch auf die Angaben der Zulieferer angewiesen sind.
Trotz sorgfélltiger Bemithungen kdnnen wir eine Kreuzkontamination leider nicht ganzlich ausschlieBen.




