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T CATERING » EVENTS - PARTYSERVICE Speiseplan vom 09.03. - 15.03.2026 vegetarisch  Gefliigel Rind Schwein Fisch im Haus
KW 11 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Menii 1 Tikka M la Bowl R Mac (Makk i) (A1) & Eierpfannkuch
t
Wellness/ ! . a Marsala Bow e?gou Grlner Bohneneintopf mit | Kartoffeln mit Tomatenquark (G) ac (Makkaroni) (A1) |er.p annkuchen
Vi tarisch mit Kokos und fruchtiger Kartoffeln und Gemduse dazu Blattsalat mit Dressin Cheese (G) mit Apfelmus
egetarisc Tomatensauce dazu Reis & dazu Karottensalat Al1,C,G
8,00 € S
.. Bratwurst 2,3,4 mit ) . . . ) Backfisch mit - . . . . "
Menii 2 . Schweinesteak "Forsterin" mit Tandoori-Chicken mit Pichelsteiner Eintopf Pasta-Gemusepfanne
. Blumenkohl und Pasta (A1) mit Bolognese R . Remouladensauce und . - X
World Cuisine Champignos Uberbacken dazu gebackenem Blumenkohl mit Mohren, Kohl mit Tomatensauce
Kartoffelstampf Sauce (Karotten) warmen Kartoffelsalat oder -
9,00 € N Rosenkohl und Butterkartoffeln und Koriander- Kartoffeln und Kartoffeln Al,G
U A1,G,M und Reibekase (G) ALG Specksalat ALG.OS
! A1,C,D T
Menii 3 . Geb?ckenes . ) Cordon l.)le.u mit ) FISChfI|e.t mit Krauterkruste, Hac.ksteal.< ala Meler mit . Jag?rschnltzel ) ) Griinkohl mit Kasseler und
. Zwiebelhdahnchen mit |K&sesauce, Wirsinggemise Zitronensauce, Spiegelei, Gemiise und |mit Waldpilzsauce, Gemiise| Hahnchengeschnetzeltes .
Traditionell . . ) . . ) N : Heidekartoffeln
Butterspatzle und Salat und Kartoffeln Gemise und Reis Bratkartoffeln und Rostkartoffeln oder | siR sauer mit Gemiisereis ALGM
9,50€ A1,C,G A1,C,G,H,0,1,2,3,5 A1,C,D,M A1,C,D Pommes Frites Al,F,S T
A1,C,G
Bitte Vorbestellun
Currywurst (Schwein oder I . tne
- . o . " Bis 11 Uhr
Menii 4 Geflugel) mit "Klassischer" oder 04131 — 2200877 Abholung
Food Trends Chilisauce dazu Pommes Frites info@diefeinschmeckerei 11:30 - 13:00 Uhr
1,2,3,4,6,8,10,A1F €8,00 ’
de
Dessert . . .
130€ Obst Apfelkompott Kompott Quarkspeise G GrieRflammerie A1,G
)
Salat
130€ Tomatensalat Gurkensalat Blattsalat Karottensalat Bohnensalat S

11. unter Schutzatmusphare verpackt behandelt — 12. mit Chinin — 13. mit Coffein —

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff. - 2. mit Konservierungsmittel - 3.Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker - 5.geschwefelt enthalt eine Phenylalaninquelle - 6.geschwérzt -7. gewachst -8.Phosphat 9. StiRungsmittel 10.Phenylalanin-Quelle

Allergene: A Gluten(A1Weizen A2 Roggen, A3Hafer A4 Gerste,A5 Dinkel) - B Krebstiere — C Eier — D Fisch — E ErdnUsse — F Soja - G Milch / Lactose - H Schalenfriichte (H1 Mandeln, H2 Haselnusse,H3 Walniisse,H4 Cashewniisse,H5 Pecanniisse,

H6—-Paranniisse,H7 Pistazien,H8.Macadamiannisse) -L-Sellerie — M Senf - N Sesam —O-Schwefeldioxid P- Sulfite — Q- Lupine — R Weichtiere_- S_Hulsenfriichte

Wir weisen darauf hin, dass kein Anspruch auf Vollstandigkeit der Kennzeichnung gewahrleistet werden kann, da wir auch auf die Angaben der Zulieferer angewiesen sind.
Trotz sorgfdlltiger Bemiihungen kdnnen wir eine Kreuzkontamination leider nicht génzlich ausschlieBen.




